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Paprikatinktur

Chemische Produkte
Pharmazeutische Produkte

Kosmetische Produkte
Technische Produkte

Naturstoffe
Arzneimittel-Rohstoffe

Chemikalien
Industrie-Rohstoffe

Packmittel

Rezepturen
Fertigprodukten

Produktionsvorrichtungen
Branchensoftware

Herstellung
Abfüllen, Abpacken

Kennzeichnen

Dienstleistungen
Logistik - Distribution

Warenvertrieb - Großhandel
Import - Export

Transithandel
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Chargennummer:

mindest. haltbar bis:

Pharmakopoe:

Eigenschaften:

Aussehen: ethanolische,klare Flüssigkeit

Farbe: orange-gelb

Geruch: ethanolisch, charakteristisch

Geschmack: brennend, scharf

Identität: entspricht

Reinheit: entspricht

Dichte: 0,8387

pH-Wert: 6,5

Trockenrückstand: 1,1 % m/m

Ethanolgehalt (GC): 88,7 % V/V

Methanol / Isopropylalkohol (GC): entspricht

Gehalt - Capsaicinoide: 0,045 % m/m

berechnet als Capsaicin

Die überprüfte Ware entspricht den Anforderungen der oben angeführten Pharmakopoe.

Zertifikat erstellt: nach Original (EDV-Ausdruck).

Bemerkungen:

Ausstellungsdatum: 21.12.2009


